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Wymagania WET- SPRZET POWSZECHNEGO UZYTKU StUZBY ZYWNOSCIOWE)

Dane uzupelniajagce do przygotowania Specyfikacji Warunkéw Zamowienia
w zakresie zakupu sprzetu powszechnego uzytku stuzby zywnoéciowej w OG/ROZ.

MASZYNA DO FORMOWANIA KOTLETOW | MIELENIA MIESA (KOTLECIARKA
Z FUNKCJA MIELENIA)

Przeznaczenie:
Do szybkiego i ekonomicznego przygotowania kotletéw i stekow oraz mielenia migsa.
Urzadzenie przygotowane do eksploataciji w warunkach wielogodzinnej pracy ciggte].

Wymagania konstrukcyjne:

1. Wymagania ogdine:

—  Powierzchnie materiatéw i powtok powinny by¢ trwate i tatwe do czyszczenia,

— Nie moga mie¢ peknigc,

— Powinny by¢ odporne na zarysowania, powstawanie odpryskow
i ubytkoéw, tuszczenie oraz $cieranie.

2. Elementy strefy spozywczej powinny by¢ wykonane ze stali nierdzewnych AISI
304/304L (EN 1.4301 i 1.4307) lub AISI 316/316L (EN 1.4401, 1.4435 i 1.4436)
lub AISI 430 (EN 1.4016), tworzyw sztucznych i innych materiatow dopuszczonych
do kontaktu z zywnosécia oraz umozliwia¢ tatwe ich czyszczenie i dezynfekcje.

3. Obudowa korpusu i przystawek w catosci wykonana ze stali nierdzewnej
(PN-EN 10088-1:2014), gardziel moze by¢ wykonana z poliweglanow.

4. Urzadzenie wolnostojace. Posiada:

- stabilny, metalowy korpus z silnikiem,

- przystawka nacinajaca z 2 watkami z min. 28 nozami na kazdym,

- przystawka umozliwiajgca mielenie migsa.

Podczas pracy brak dostepu do czesci tnacych (ruchomych).

Funkcja biegu wstecznego - rewers obrotéw umozliwiajacy wycofanie kawatka

miesa zablokowanego migdzy nozami - opcjonalnie.

7. Antyposlizgowe nozki urzadzenia oraz opcjonalna mozliwos¢é poziomowania,
regulacii.

o o

Wymagania techniczne:

1. Napiecie zasilania — 230 V.

2. Moc maksymalna urzgdzenia do 800 W.

3. Wydajnosé przystawki do mielenia migsa min: 90 kg/h.
4. Wydajnos$¢ urzadzenia: min 300 kotletow/h.

5. Wielko$¢ gardzieliw cm: 16 -18 x 2,0 - 3,0.

6. Szeroko$é watkow tngcych w cm: 18 - 19.

w
1

ymagania dodatkowe:
. Pelna dokumentacja tylko w jezyku polskim:
a) dokumentacja techniczno-ruchowa,
b) instrukcja obstugi i bezpieczenstwa pracy.
2. Urzadzenie musi posiadaé zamontowang na state w widocznym miejscu tabliczke
informacyjng (metalowg lub 2z laminowanego tworzywa sztucznego),

przymocowang w sposob trwaly, odporng na udary mechaniczne, temperature,
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Wymagania WET- SPRZET POWSZECHNEGO UZYTKU StUZBY ZYWNOSCIOWE)

ktorg emituje urzadzenie, dziatanie wody i srodkéw myjaco—dezynfekujgcych oraz
zamazanie danych na niej zapisanych. Tabliczka powinna mieé wymiar minimum
40 x 80 mm i zawiera¢ co najmniej wpisy:

- Producent;

- Nazwa i model urzadzenia;

- Nr seryjny;

- Data produkgciji.

3. Okres gwarancji co najmniej 24 miesiecy od daty rozpoczecia eksploatacii.

4.

Dostawca zapewni firmowy serwis w ciggu 48 godz. od zgtoszenia usterki przez
uzytkownika w okresie gwarancji. Usuniecie usterki nie dtuzej niz 14 dni od
zgtoszenia.

Atest PZH ($wiadectwo jakosci zdrowotnej) lub inny réwnowazny dokument
w jezyku polskim stosowany w krajach Unii Europejskiej lub deklaracja zgodnosci
producenta’.

Wypetnienie i opieczetowanie Dowodu Urzadzenia przez Wykonawce — wzér
Zywn. Er/1 lub Zywn. Er/2 przekazanego przez Zamawiajacego (zgodnie ze
specyfikacjg opisang w dowodzie w zakresie producenta, dostawcy urzadzenia
| pierwszego wyposazenia).

Firmowy serwis i magazyn czesci zamiennych na terenie Polski.

Do oferty nalezy dotgczy¢ katalog z oferowanym modelem urzadzenia. Katalog ten
ma zawiera¢ informacje o wszystkich wymaganych przez zamawiajgcego
parametrach technicznych i wymaganiach, co do montazu.

Produkt oznakowany znakiem CE (bezposrednio na sprzecie elektrycznym
a w przypadku braku takiej mozliwosci na jego opakowaniu, instrukcji obstugi
lub swiadectwie gwarancyjnym).

Normy zwiazane:

~ PN-EN 10088-1:2014-12 Stale odporne na korozje — Cze$é 1:Wykaz stali
odpornych na korozje.

- PN-EN  60335-1:2012 Elektryczny sprzet do uzytku domowego
i podobnego -- Bezpieczenstwo uzytkowania -- Cze$¢ 1: Wymagania ogélne.

— PN-EN 60704-1:2010/A11:2013-06 Elektryczne przyrzady do uzytku
domowego i podobnego -- Procedura badania hatasu -- Cze¢$¢ 1: Wymagania
ogdine. .

— PN-EN 60704-2-11:2002 Elektryczne przyrzady do uzytku domowego
i podobnego -- Procedura badania hatasu -- Czeéé 2-11: Wymagania
szczegotowe dla elektrycznych przyrzadéw do przygotowywania zywnosci.

— PN-EN 60335-2-64:2002 Bezpieczenstwo elektrycznych przyrzadéw do uzytku
domowego i podobnego - Cze$¢ 2-64: Wymagania szczegbtowe dotyczace
elektrycznych maszyn kuchennych dla zaktad6éw zbiorowego zywienia.

Deklaracja zgodnosci producenta powinna by¢ wystawiona przez producenta wyrobu, w ktorej to
jednoznacznie wskazano zapisy i odwotanie do Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 oraz
potwierdzono materiat, z jakiego wykonana jest konstrukcja - informacje identyfikujgca stal uzytg do
wytworzenia sprzetu (wyrobu i elementu tego sprzetu) zgodnie z PN-EN 10088-1: 2014.
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\Wymagania WET- SPRZET POWSZECHNEGO UZYTKU StUZBY ZYWNOSCIOWE)

— PN-EN 60335-2-14:2009 Elektryczny sprzet do uzytku domowego
i podobnego -- Bezpieczenstwo uzytkowania -- Czeé¢ 2-14: Wymagania
szczegOtowe dotyczgce maszyn kuchennych.

sowat:
jzr Kozlarek

075-01- 30.
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