KRAJALNICA ZYWNOSCI

Wymagania konstrukcyjne
wymagania techniczne i wyposazenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
przedmiotu Zaméwienia przez Wykonawce

Marka

typ i/lub model

Producent

Przeznaczona do krojenia sera, wedlin, migsa i pieczywa przy przygotowywaniu positkow
w obiektach zywienia zbiorowego. TAK NIE
Podstawa, st6t przesuwny wykonane ze stali nierdzewnej lub podwyzszonej jakosci stopéw
£ i TAK NIE
oksydowanych aluminiowych.
o o ) . TAK NIE
Ostrze noza wykonane z utwardzanej stali chromowej nierdzewnej hartowanej, pokrytej teflonem
o $rednicy 300 mm (+/- 10%).
$rednica........ovveveeiiiniiiins mm
Powierzchnie robocze wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktéw z zywnoscig (stal
nierdzewna o duzej gtadkosci) AISI 304/304L (EN 1.4301 i 1.4307) lub AISI 316/316L (EN 1.4401, TAK NIE
1.4435i 1.4436) lub AISI 430 (EN 1.4016)
Ptyta oporowa i pokrywa noza pokryte teflonem. TAK NIE
Wyposazenie - ostrzarka noza zintegrowana z maszyng z wymiennymi kamieniami. TAK NIE
Zasilanie: prad przemienny jednofazowy 230 V, 50 Hz TAK NIE
TAK NIE
Moc znamionowa do 0,4 kW
Moc znaminowai: ......... kW
Tryb pracy manualny TAK NIE
TAK NIE
Min. zakres regulacji grubosci plastréw: 1 - 24 mm (regulacja ptynna)
................ e MM
TAK NIE
Powierzchnia robocza stotu podawczego 350 x 300 mm (+ 50 mm).
............... X eeiriiienee. MM
Czesci tatwe do montazu i bezpieczne w obstudze. TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




/modyfikacja/Zatgcznik Nr 5 ...... do SWZ

MASZYNA DO ROZDRABNIANIA WARZYW

Wymagania konstrukcyjne
wymagania techniczne i wyposazenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
przedmiotu Zaméwienia przez
Wykonawce

Marka

typ i/lub model

Producent

Przeznaczona do szatkowania oraz rozdrabniania warzyw, owocéw i sera. TAK NIE
Powierzchnie materiatow i powlok s3 trwate, tatwe do czyszczenia, nie posiadajg pekniec. TAK NIE
Odporna na zarysowanie, fuszczenie, $cieranie oraz powstawanie odpryskéw i ubytkéw. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej sg wykonane ze stali nierdzewnych AIS| 304/304L (EN 1.4301 i 1.4307) lub AISI
316/316L (EN 1.4401, 1.4435 | 1.4436) lub AIS| 430 (EN 1.4018), tworzyw sztucznych i innych materiatow TAK NIE
dopuszczonych do kontaktu z zywno$cig oraz umozliwiaé tatwe ich czyszczenie i dezynfekcje.
Obudowa — stal nierdzewna TAK NIE

TAK NIE
Duza gardziel wsypowa min. 17 cm

........... cm

Silnik z przektadnia $limakowa. TAK NIE
Urzadzenie wolnostojace. TAK NIE
Antypslizgowe nézki. TAK NIE
Zasilanie: 400 V, 50Hz TAK NIE

TAK NIE
Moc: 0,5-1 kW

Moc: ... kW

TAK NIE

Wydajnos$¢: min. 100 kg/h
Wydajnos$¢: ........

TAK NIE

Predko$¢ obrotowa: 280 obr/min +- 10%
Predkos$es ol obr/min

TAK NIE
Waga: 30 - 40 kg

T kg
Tarcze w komplecie min:
Tarcza do miazgi. TAK NIE

TAK NIE
Tarcza do plastréw: 2,5 mm (zamiennie 2mm)

............................ mm

Tarcze do wiérkéw: 2 mm oraz 2,5mm TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




/modyfikacja/Zatgcznik Nr ... 5 ....do SWZ

MIESZARKA PRZECHYLNA O WSADZIE DO 25KG

. : Potwierdzenie zgodnosci
Wymagania konstrukcyjne :
agania techiitovei avenladodatkowe oferowanego przedmiotu
W agana sec hicalio ypesaten e Cocatkow Zaméwienia przez Wykonawce
Marka
typ i/lub model
Producent
Przeznaczenie do jednorodnego wymieszania skiadnikéw suréwek jarzynowych i farszéw w tym miesnych w, TAK NIE
obiektach zywienia zbiorowego.
Powierzchnie materiatéw i powtok sg trwate, tatwe do czyszczenia, nie posiadajg peknieé. TAK NIE
Odporna na zarysowanie, fuszczenie, $cieranie oraz powstawanie odpryskéw i ubytkow. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej s wykonane ze stali nierdzewnych, AIS| 304/304L (EN 1.4301 i 1.4307) lub AISI
316/316L (EN 1.4401, 1.4435 i 1.4436) lub AIS| 430 (EN 1.4016), oraz umozliwiajg fatwe ich czyszczenie i TAK NIE
dezynfekcje
Obudowa - stal nierdzewna TAK NIE
Urzadzenie wolnostojgce. TAK NIE
Posiada ramy, przechylny zbiornik z raczka, pokrywy, mieszadta, zabudowany zespét napedowy. TAK NIE
Urzgdzenie wyposazone w wigcznik (przycisk START) oraz wytacznik (przycisk STOP). TAK NIE
Mieszanie wsadu poprzez obracajace sig¢ mieszadio raz w jednym raz w drugim kierunku. TAK NIE
Proces zmiany kierunku realizowany w sposob automatyczny. TAK NIE
Naped z silnika przekazywany za pomocg przekfadni na wat mieszadta. TAK NIE
Podstawa wyposazona w nézki z mozliwoscig regulaciji (poziomowania). TAK NIE
Uniesienie pokrywy powoduje zatrzymanie pracy mieszadta. TAK NIE
Zasilanie 400 V, 50Hz TAK NIE
Napigcie zasilania: 400V, 50Hz TAK NIE
Wymiary:
TAK ' NIE
wysoko$¢: 900mm (+/- 10%)
........................... mm
TAK | NIE
szerokos$¢: 500mm (+/- 10%)
..mm
TAK | NIE
dtugo$é: 1000mm (+/- 10%)
.. mm
TAK I NIE
Waga urzadzenia: 50-70kg
.. kg
TAK | NIE
Pojemnos¢ zbiornika: 100l (+/- 5%).
TAK ' NIE
Jednorazowy wsad: do 25kg
...kg
TAK | NIE
Predkos$¢ obrotowa mieszadta: 25-30 obr./min
.e...min
TAK | NIE
Moc silnika: 0,7-1,0 kW
Moc: ..o KW
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




Zatgcznik Nr 5 do SWZ

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA

Wymagania konstrukcyjne
wymagania techniczne i wyposazenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
przedmiotu Zamodwienia przez

Wykonawce
Marka
typ i/lub model
Nazwa producenta
Przeznaczenie: do obrdobki wstepnej warzyw i ziemniakéw, do krojenia i porcjowania wedlin, migs
i seréw, krojenia chleba a takze do mielenia zywnosci, nacinania kotletéw i ostrzenia narzedzi. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304/304L (EN 1.4301
i 1.4307) lub AISI 316/306L (EN 1.4401, 1.4435 i 1.4436) lub AISI 430 (EN 1.4016). TAK NIE
Urzadzenie spetnia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czystosci fizycznej
i mikrobiologiczne;j. TAK NIE
Powierzchnie robocze wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia. TAK NIE
Maszyna sktada sie z:
- napedu roboczego TAK NIE
- zestawu przystawek wg specyfikacji przedstawionej ponizej TAK NIE
Wymiary napedu:
;¢ TAK NIE
dtugosc¢: 470 mm (+-10%)
Dhugos$¢: ..........cocee... mm
TAK NIE
szeroko$¢: 260 mm (+-10%)
Szeroko$¢: ....ooeiiiiiinee.. mm
TAK NIE
wysokos$é: 400 mm (+-10%)
Wysoko$¢: .....................mm
. . TAK | NIE
Maksymalna predko$¢ obrotowa: 170 obr./min
...................... obr./min
TAK | NIE
Moc catkowita: od 1,1 kW do 1,5kW
.................................. kW
Napiecie: 400 V TAK NIE
TAK NIE
Waga: 27 kg +-5kg
.................... veeieeenen. Kg
Zasilanie: elektryczne TAK NIE
Kolor: inox - stal nierdzewna TAK NIE
/modyfikacja/Podstawa - stojak przesuwny tréjnozny do napedu wysokos$ci 500 — 1000mm wykonany TAK NIE
ze stali nierdzewnej w kolorze inox mm
Whytacznik bezpieczenstwa zabezpieczajacy urzadzenie przed przecigzeniem TAK NIE
Atest PZH lub dokument rownowazny stosowany w krajach Unii Europejskie;. TAK NIE




Imodyfikacia/Zatgcznik Nr .5 do SWZ

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA - PRZYSTAWKA DO MIELENIA MIESA

5 i Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
Wymagania konstrukcyjne < S
magania techniczne i zenie dodatk: prEBdit - atamionta prayy
wymag iczne i wyposa e atkowe Wykonawce
Marka
typ i/lub model
Nazwa producenta
Przeznaczenie: przystawka do mielenia wszystkich gatunkéw migsa surowego i gotowanego. TAK NIE
Kompatybilna z napgdem Wieloczynno$ciowej Maszyny Kuchenne;j.
TAK NIE
Elementy strefy spozywczej wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304/304L (EN 1.4301
i 1.4307) lub AISI 316/306L (EN 1.4401, 1.4435 i 1.4436) lub AISI 430 (EN 1.4016). TAK NIE
Urzadzenie spetnia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czystosci fizycznej
i mikrobiologiczne;j. TAK NIE
Powierzchnie robocze wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu
z zywnoscia. TAK NIE
TAK NIE
Dtugosé¢: 415 mm +/-20mm
Dhugos$¢: ........oeiiiiiinnn mm
TAK | NIE
Szeroko$¢: 240 mm +/-20mm
Szeroko$¢: ..........coeeee....mm
TAK | NIE
Wysoko$¢: 270 mm +/-20mm
Wysoko$¢: .............oeeen.e..mm
TAK NIE
Maks. predkos¢ obrotowa: 170 — 180 obr./min
..................... veeern...0br/min
Kolor: inox — stal nierdzewna. TAK NIE
Wyposazenie przystawki:
néz jednostronny TAK NIE
szarpak TAK NIE
TAK NIE
co najmniej sita o $rednicy 80mm +-10% z otworami o $rednicach 8 mm, 5 mm, 3mm
.............................. mm
misa TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




/modyfikacja/Zatgcznik Nr

‘5 do SWZ

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA - PRZYSTAWKA DO NACINANIA KOTLETOW

Wymagania konstrukcyjne
wymagania techniczne i wyposazenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
przedmiotu Zamowienia przez

Wykonawce

Marka
typ i/lub model
Nazwa producenta
Przeznaczenie: przystawka do nacinania kotletéw za pomocg wielonozowych watkéw. TAK NIE
Kompatybilna z napedem Wieloczynno$ciowej Maszyny Kuchenne;j. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304/304L (EN 1.4301
i 1.4307) lub AISI 316/306L (EN 1.4401, 1.4435 i 1.4436) lub AISI 430 (EN 1.4016). TAK NIE
Urzgdzenie spetnia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czystosci fizycznej
i mikrobiologiczne;j. TAK NIE
Powierzchnie robocze wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu
Z zywnoscia. TAK NIE

TAK NIE
Diugos¢: 350 mm +-20mm

Diugo$é: .......oevvviennn. mm

TAK NIE

Szeroko$¢: 160 mm +-20mm
SZETOKOSE: svuvs wvsnssnn swvns mm

TAK | NIE

Wysoko$¢: 300 mm +-20mm.
TITATETe] (o1 - — mm

TAK | NIE

Maks. predkos¢ obrotowa: do 400 obr./min
................................... obr./min

Materiat: stal nierdzewna. TAK NIE
Kolor: inox — stal nierdzewna. TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




/modyfikacja/Zatgcznik Nr ‘3 do SWZ

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA - PRZYSTAWKA DO OSTRZENIA NARZEDZI

: 2 Potwierdzenie zgodnos$ci oferowanego
Wymagania konstrukcyjne : A
magania techniczne i osazenie dodatkowe BIESHEiGLe Caniswionia prans
wymag wyp Wykonawce
Marka
typ i/lub model
Nazwa producenta
Przeznaczenie: przystawka do mechanicznego ostrzenia narzedzi. TAK NIE
Kompatybilna z napedem Wieloczynnosciowej Maszyny Kuchenne;j. TAK NIE
Obudowa i elementy przenoszgce naped metalowe. TAK NIE
Tarcza szlifierska z materiatu $ciernego. TAK NIE
TAK NIE
Dtugos$¢: 260 mm +-10mm
DHUgOSE: wisenimnvon s mm
TAK | NIE
Szerokos¢: 230 mm +-10mm
Szerokos$€: ........ocoeeeenn. mm
TAK | NIE
Wysokos$é: 215 mm +-10mm
Wysokos$E: ..., mm
TAK NIE
Maks. predkos¢ obrotowa: 170 — 180 obr./min.
................... .... obr./min.
Kolor: inox — stal nierdzewna. TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




/modyfikacja/Zatgcznik Nr 2. do SWZ

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA - PRZYSTAWKA DO KROJENIA CHLEBA, WEDLIN | SERA

Wymagania konstrukcyjne
wymagania techniczne i wyposazenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
przedmiotu Zamdwienia przez

Wykonawce
Marka
typ i/lub model
Nazwa producenta
Przeznaczenie: przystawka do krojenia wedlin, sera w plastry i chleba w kromki.
TAK NIE
Kompatybilna z napedem Wieloczynno$ciowej Maszyny Kuchennej TAK NIE
Elementy strefy spozywczej wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304/304L (EN 1.4301
i 1.4307) lub AISI 316/306L (EN 1.4401, 1.4435 i 1.4436) lub AISI 430 (EN 1.4016). TAK NIE
Urzadzenie spetnia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czystosci fizycznej
i mikrobiologicznej. TAK NIE
Powierzchnie robocze wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu TAK NIE
Z Zywnoscig.
TAK NIE
Diugos$é: 400 mm +/-30mm
Dugos$¢: .....oovviviiiiinne. mm
TAK | NIE
/modyfikacja/Szerokos¢: 400 mm +/-20mm
37 o), (o T o3 S — mm
. TAK l NIE
Wysoko$¢: 320 mm +/-20mm
T4 TET6] (T Tovs R —— mm
TAK | NIE
Grubos¢ plastréow: co najmniej 1-16 mm
.................. Susgasises sed T
Kolor: inox — stal nierdzewna. TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




/modyfikacja/Zatgcznik Nr 5 do SWZ

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA - PRZYSTAWKA DO UBIJANIA | WYRABIANIA CIASTA

Wymagania konstrukcyjne
wymagania techniczne i wyposazenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
przedmiotu Zaméwienia przez

Wykonawce
Marka
typ i/lub model
Nazwa producenta
Przeznaczenie: przystawka do ubijania piany i zagniatania ciasta. TAK NIE
Kompatybilna z napedem Wieloczynnosciowej Maszyny Kuchennej. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304/304L (EN 1.4301 TAK NIE
i 1.4307) lub AISI 316 (EN 1.4401, 1.4435 i 1.4436) lub AISI 430 (EN 1.4016).
Urzadzenie spetia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czystosci fizycznej
i mikrobiologicznej. TAK NIE
Powierzchnie robocze wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu
Z zywnoscia. TAK NIE
TAK NIE
Dtugos¢: 500 mm +/-20mm
Diugos$e: .....ooeeeeeinnnn. mm
TAK ' NIE
Szerokos$¢: 340 mm +/-20mm
Szeroko$C: ....cooovvieennnnn. mm
TAK I NIE
Wysoko$¢: 550 mm +/-20mm
Wysoko$C: .....oovvveniiinnnnnn. mm
TAK | NIE
Pojemnosé dziezy: 25 - 30 |
...................................... |
TAK | NIE
Obroty ubijanie: 250 - 280 obr./min.
.............. obr./min
TAK | NIE
Obroty zagniatanie: 120 - 180 obr./min
............. obr./min
Kolor: inox — stal nierdzewna. TAK NIE
Wyposazeie przystawki:
mieszadto TAK NIE
rozbijacz piany TAK NIE
zagniatacz TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




/modyfikacja/Zatgcznik Nr 2) do SWZ

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA - PRZYSTAWKA DO ROZDRABNIANIA WARZYW

Wymagania konstrukcyjne
wymagania techniczne i wyposazenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
przedmiotu Zaméwienia przez

Wykonawce
Marka
typ i/lub model
Nazwa producenta
Przeznaczenie do rozdrabniania warzyw, szatkowania. TAK NIE
Kompatybilna z napedem Wieloczynno$ciowej Maszyny Kuchennej. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej wykonana ze stali nierdzewnej (EN 1.4301 i 1.4307) lub AISI 316/316L TAK NIE
(EN 1.4401, 1.4435i 1.4436) lub AISI 430 (EN 1.4016)
Urzadzenie spetnia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czystosci fizycznej
i mikrobiologiczne;j. TAK NIE
Powierzchnie robocze wykonane z materiatow dopuszczonych do kontaktu
z zywnoscig. TAK NIE
TAK NIE
Diugos$é¢: 440 mm +-20mm
Dhugos$é: .............c.... mm
TAK | NIE
Szerokos$¢: 300 mm +-20mm
SZ€rOKOSE! wovpinssssrsinsin: mm
TAK | NIE
Wysoko$¢: 300 mm +-20mm.
Wysoko$¢: ..........c........mm
’ TAK , NIE
Srednica tarczy: 210 - 280 mm -
£ =T | [Tc-: | ——— mm
Komplet tarcz: TAK NIE
do krojenia kostki 10 x 10 x 10 TAK NIE
tarcza do beleczek 6 x 6 TAK NIE
tarcza do widrek 3 x 1,5 TAK NIE
tarcza do widrek 5 x 2,5; TAK NIE
tarcza do plastrow 2mm TAK NIE
TAK NIE
Maks. predkos¢ obrotowa: do 180 obr./min
............................. obr./min
TAK | NIE
Wydajnos$¢: min. 140 kg/h
.............................. kg/h
TAK l NIE
Materiat elementdw roboczych: stal nierdzewna, duraluminium
Kolor: inox — stal nierdzewna. TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskie;. TAK NIE




/modyfikacja2/Zatacznik Nr 5 do SWZ

MASZYNA DO FORMOWANIA KOTLETOW | MIELENIA MIESA

Wymadania konstrukevine Potwierdzenie zgodnosci
i Y g 4 i SH ; vin oferowanego przedmiotu
wymagania techniczne i wyposazenie dodatkowe Zaméwienia przez Wykonawce
Marka
typ i/lub model
Producent
Przeznaczona do szybkiego i ekonomicznego przygotowania kotletoéw i stekdéw oraz mielenia migsa. TAK NIE
Urzgdzenie przystosowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy ciagte;. TAK NIE
Powierzchnie materiatéw i powtok sg trwate, tatwe do czyszczenia, nie posiadajg peknieé. TAK NIE
Odporna na zarysowanie, tuszczenie, $cieranie oraz powstawanie odpryskow i ubytkéow. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej sg wykonane ze stali nierdzewnych AISI 304/304L (EN 1.4301 i 1.4307) lub
AISI 316/316L (EN 1.4401, 1.4435 i 1.4436) lub AISI 430 (EN 1.4016), tworzyw sztucznych i innych TAK NIE
materiatow dopuszczonych do kontaktu z zywnos$cig oraz umozliwia tatwe ich czyszczenie i dezynfekcje.
Obudowa korpusu i przystawek w catosci wykonana ze stali nierdzewnej (PN-EN 10088-1:2014), gardziel TAK NIE
moze by¢ wykonana z poliweglanéw.
Urzgdzenie wolnostojace. TAK NIE
Posiada stabilny, metalowy korpus z silnikiem. TAK NIE
TAK NIE
Przystawka nacinajgca z 2 watkami ze stali nierdzewnej z min. 20 nozami na kazdym
liczba NO2Y: ...vuwessmimmmanmnss
Przystawka umozliwiajaca mielenie migsa. TAK NIE
Podczas pracy brak dostgpu do czesci tnacych (ruchomych). TAK NIE
Funkcja biegu wstecznego - rewers obrotéw umozliwiajgcy wycofanie kawatka miesa zablokowanego TAK NIE
miedzy nozami - opcjonalnie.
Antyposlizgowe n6zki urzadzenia. TAK NIE
Opcjonalna mozliwo$¢ poziomowania, regulacii. TAK NIE
Zasilanie 230 V TAK NIE
TAK NIE
Moc: maksymalna do 800 W
MoC: ..o w
TAK NIE
Wydajno$¢é przystawki do mielenia migsa: min. 90 kg/h
Wydajnos$é: .............o..... kg/h
TAK NIE
Wydajnos$¢ urzadzenia: min 300 kotletow/h.
Wydajnosé: ................. kotletéw/h
TAK NIE
Wielko$¢ gardzieliw cm: 16 -18 x 2,0 - 3,0
......... X .oreornn.. CM
TAK NIE
Szeroko$¢ watkdw tnacych w cm: 18 - 19
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




