OPIS INDYWIDUALNEJ RACJI ŻYWNOŚCIOWEJ
Przedmiotem zamówienia jest dostawa w 4 turach (4 różne terminy dostaw) indywidualnych racji żywnościowych zapakowanych fabrycznie w szczelną wodoodporną zgrzewaną torbę w łącznej ilości 4000 szt.
W skład zestawu powinno wchodzić min.:
- jedno danie główne, w opakowaniu umożliwiającym podgrzanie w dołączonym do zestawu podgrzewaczu bezpłomieniowym, waga min. 400 g.
- suchary specjalne SU (opakowanie min. 45 g.),
- podgrzewacz bezpłomieniowy chemiczny (umożliwiający podgrzanie dania głównego) z nadrukowaną bezpośrednio na nim instrukcją użycia,
- saszetka z wodą umożliwiająca aktywację podgrzewacza,
- sztućce umożliwiające spożycie posiłku głównego,
Wartość kaloryczna zestawu powinna wynosić min. 550 kcal.
Dania główne w min. 4 rodzajach ( np. spaghetti, fasolka po bretońsku, bigos z kapustą, filet z indyka w sosie musztardowym, kiełbasa w sosie, kurczak z ryżem z warzywami, bogracz, gulasz wołowy). Minimum tydzień przed planowaną dostawą Zamawiający dostarczy informację o smakach dania głównego.
Przydatność do spożycia każdej partii minimum rok od daty dostarczenie produktu do siedziby Zamawiającego
Na opakowaniach poszczególnych porcji indywidualnych proszę zamieścić informacje o smaku i dacie trwałości dania głównego.
Kryteria oceny oferty: cena 100 %






