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PATELNIA ELEKTRYCZNA UCHYLNA

Wymagania konstrukcyjne
wymagania techniczne i wyposazenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
przedmiotu Zaméwienia przez

Wykonawce

Marka e
typiflubmodel e
Producent e
Do obrébki termicznej zywno$ci wymagajacych smazenia, duszenia lub podgrzewania TAK NIE
Urzadzenie przystosowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy ciggtej, proces TAK NIE
technologiczny ciagty
Konstrukcja i n/w elementy wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304/304L (EN 1.4301 i 1.4307) lub TAK NIE
AlISI 316/316L (EN 1.4401, 1.4435 i 1.4436) lub AISI 430 (EN 1.4016)
Konstrukcja urzadzenia wodo- i strugoszczelna TAK NIE
Patelnia wyposazona w termoregulator oraz mechanizm regulacji przechytu TAK NIE

TAK NIE
Przechylanie misy reczne lub automatyczne
Misa grzewcza wykonana z zeliwa o duzej efektywnosci ciepinej z zaokraglonymi krawedziami,
przykrywana pokrywg z przeciwwaga lub misa grzewcza wykonana ze stali nierdzewnej AISI TAK NIE
304/304L (EN 1.4301 i 1.4307) lub AISI 316/316L (EN 1.4401, 1.4435 i 1.4436) lub AISI 430 (EN
1.4016), 10mm o zaokrgglonych naroznikach
Regulacja wysoko$ci nézek urzadzenia (mozliwo$¢ poziomowania) TAK NIE
Pokrywa ze stali nierdzewnej [AIS] 304/304L (EN 1.4301 i 1.4307) lub AISI 316/316L (EN 1.4401,
1.4435 1.4436) lub AISI 430 (EN 1.4016)] zawieszona na zawiasach ze stali nierdzewnej [AISI TAK NIE
304/304L (EN 1.4301 i 1.4307) lub AISI 316/316L (EN 1.4401, 1.4435 i 1.4436) lub AISI 430 (EN
1.4016)] z ergonomicznym uchwytem z przodu
Ogrzewanie patelni wytacza si¢ automatycznie podczas unoszenia wanny TAK NIE
Zasilanie: prad przemienny tréjfazowy (3N) 400 V, 50 Hz TAK NIE

TAK NIE
Moc maksymalna urzadzenia od 8 do 12 kW

MOG! ossvm i s frass kw

TAK | NIE

Powierzchnia robocza ptyty grzewczej min. 0,4 m?/ max. 0,5 m?
Powierzchnia: .............cocooe.i. m?

TAK | NIE

Wydajnos$¢: min. 180 kotletéw na godz
WYHATNOSEE 2 copssammmammmomanes soesies

TAK NIE

Pojemno$¢ misy od 55 do 80 |
Pojemnos$e: .......oooeviieiiininnn. |

TAK NIE

Zakres regulowania temperatury od +50 do +275°C (+/-10%)
o SO o ser oo aw (¢}

Grzatki w patelni elektrycznej z ostong ze stali nierdzewnej AISI 304/304L (EN 1.4301 i 1.4307) TAK NIE
lub AISI 316/316L (EN 1.4401, 1.4435 i 1.4436) lub AISI 430 (EN 1.4016)
Kran do napetniania misy grzewczej wodg - opcjonalnie TAK NIE
Atest PZH lub dokument rownowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




